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Uwagi poczatkowe

Eksploatacja konserwatoréw do lodéw z wymogami niniejszej instrukgji
umozliwia ich dtugotrwata i bezawaryjna prace oraz bezpieczna obstuge.
Ustawienie zamrazarki powinno zapewni¢ swobodny dostep powietrza
do kazdej ze scian, a w szczegdlnosci do kratki wentylacyjnej. Nie prze-
chyla¢ skrzyni zamrazarki wiecej niz 30° od pionu, aby nie dopusci¢ do
zaolejenia ukfadu chtodniczego. Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony
do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace doswiadczenia lub zna-
jomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcja uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace

za ich bezpieczenstwo.

Opis techniczny

Produkowane przez nas konserwatory do lodéw przeznaczone sg do
zamrazania i dlugotrwatego przechowywania produktéw spozywczych.
Korpus zamrazarki izolowany ekologiczna pianka poliuretanowa posiada
wbudowany skraplacz i parownik, zamykany jest pokrywa z uszczelka.
Korpus wykonano z materiatéw umozliwiajacych intensywna eksploata-
cje w warunkach komercyjnych. Uktad chtodniczy umozliwia diugotrwa-
te utrzymanie temperatury w komorze pomiedzy -10 a -21°C. Sprezarka
hermetyczna umieszczona jest w wentylowanej komorze w prawej
dolnej czesci korpusu. Zamrazarka jest wyposazona standardowo w ter-
mostat elektromechaniczny nastawiony fabrycznie lub (na zamodwienie)

w sterownik elektroniczny z funkcja szybkiego mrozenia.
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Opis techniczny

1. Wkreci¢ nézki w otwory znajdujace sie od spodu w narozach skrzyni
zamrazarki. Modele ZD-600 oraz ZD-700 posiadaja wzmocnione nézki,
ktére nalezy wsuna¢ w specjalne ,szyny” i unieruchomic¢ za pomoca
jednej z zatagczonych srub.

2. Umiesci¢ zamrazarke w miejscu suchym i przewiewnym. Ustawienie
zamrazarki powinno zapewni¢ swobodny dostep powietrza do kazdej ze
Scian, a w szczegdlnosci do kratki wentylacyjnej. Nie zastawia¢ kratek
wentylacyjnych!

UWAGA: Zastawianie kratek wentylacyjnych powoduje utrate gwarancji.

3. Wypoziomowac zamrazarke podkrecajac nézkami

4, Umy¢ wnetrze zamrazarki i przewietrzy¢.

5. Podiaczy¢ do sieci elektrycznej za pomoca gniazdka z uziemieniem,
nie wczesniej niz po uptywie dwdch godzin od chwili zakoAczenia trans-
portu.

UWAGA!

- Niedopuszczalne jest podigczanie do gniazd nie uziemionych. Grozi to pora-
Zeniem podczas eksploatacji . W przypadku stosowania przedtuzacza upew-
nic sie, ze jest on odpowiedniej mocy i nie jest zbyt diugi .

- Nalezy zapewnic¢ staty dostep do gniazda wtykowego, do ktérego podiaczo-
na jest zamrazarka.

6. Wiaczenie zamrazarki do sieci spowoduje automatycznie jej uruchomie-
nie, co uwidoczni sie Swieceniem czerwonej i zielonej lampki. Lampka czer-
wona zgasnhie po osiggnhieciu temperatury ok. -12°C. Wktadanie produktéw
do zamrazarki jest mozliwe dopiero po catkowitym wychtodzeniu komory
mrozenia, tj. po samoczynnym wytaczeniu sie urzadzenia. W przypadku
zamrazarek wyposazonych w sterownik, uruchomienie nastapi po ok. 4 min.
od chwili nacisniecia i przytrzymania przez min. 5s przycisku. Niniejszy
sprzet nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograni-
czonej zdolnosci fizycznej, czuciowej i psychicznej,

lub osoby nie majgce doswiadczenia lub znajomosci.
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Regulacja temperatury i sygnalizacja swietlna

Zespot lampek sygnalizacyjnych zamontowany jest w prawym dolnym
rogu strony frontowej zamrazarki.

* Lampka zielona sygnalizuje wtgczenie zamrazarki do sieci

* Lampka czerwona oznacza, ze w zamrazarce panuje zbyt wysoka tem-
peratura i zapala sie w momencie uruchomienia zamrazarki, a gasnie po
osiggnieciu wiasciwej temperatury. Moze sie rowniez zapali¢ po wtozeniu
Swiezej porcji produktéw do mrozenia, co jest zjawiskiem naturalnym.
Gdy zapali sie w trakcie normalnej pracy zamrazarki nalezy sprawdzi¢
temperature w komorze i jesli okaze sie, ze temperatura wzrasta, to
nalezy wezwac serwis a zamrazarke roztadowac i zabezpieczy¢

fadunek przed zepsuciem. Z zamrazarka wyposazona w sterownik elek-
troniczny nalezy postepowac zgodnie z instrukcja sterownika, ktéra zna

duje sie w zataczeniu.

Podstawowe zasady zamrazania

Zamrazarka jest przeznaczona do zamrazania ok. 8 kg produktéw na 100 dm?
objetosci w ciggu 1 doby. Przed zamrozeniem produkty powinny by¢ opako-
wane najlepiej w mate pakiety max do 4 kg. Uzywac tylko opakowania prze-
znaczone do zamrazania. Swieze produkty przeznaczone do zamrozenia
umieszcza¢ w zamrazarce w taki sposéb, aby w miare mozliwosci pakiety nie
stykaly sie ze soba. Nalezy pamietaé, ze najnizsza temperatura panuje na
spodzie komory mrozenia, co przyspiesza zamrazanie. Nie wkitadac¢ do zamra-

zarki produktéw o temperaturze wyzszej od temperatury otoczenia!

Rozmrazanie

Rozmrazanie nalezy przeprowadzi¢, gdy warstwa szronu przekroczy 3+4
mm, poniewaz zaszroniona zamrazarka posiada zmniejszong zdolnos¢
zamrazania. Z opréznionej z zawartosci, otwartej i wytaczonej z sieci zamra-
zarki wode usuwamy przy pomocy Scierki lub gabki. Po rozmrozeniu zam-

razarke nalezy umy¢ i osuszyc.
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Naprawa zamrazarki

Wszelkich napraw powinny dokonywaé wyspecjalizowanie zaktady ustugowe.
W uzasadnionych przypadkach, zamiast naprawy, producent moze dokonaé
wymiany sprzetu na inny, sprawny technicznie. W takim przypadku wymiana

sprzetu jest mozliwa tylko w porozumieniu z uzytkownikiem.

UWAGA!

1) Uszkodzenia mechaniczne i nie wynikte z winy producenta (np. wahania
lub czeste wytaczenia napiecia) nie podlegaja gwarancji!

2) Nagrzewanie sie skrzyni zamrazarki podczas eksploatacji jest zjawiskiem
naturalnym, poniewaz pod ptaszczem zewnetrznym znajduje sie skraplacz.
3) W wers;ji dla klasy klimatycznej N gwarantujemy poprawnga prace zamra-

zarki w temperaturze otoczenia ( +16 + +32)°C.

Dane techniczne

N Jedn ZD- ZD- ZD- ZD- ZD- ZD- ZD-
yP : 150 200 250 350 450 600 700
Diugosc mm 780 915 1010|1229 | 1242 | 1572 | 2000

Szerokosé

(tacznie 1 695 695 695 695 768 768 768
Z Zawlasami

i uchwytem)

Wysokoéé | mm 840 840 840 840 840 840
Pojemnosc | 413 168 210 239 305 363 497 650
netto

Zdolnos¢ ka/24h |14 17 19 24 29 40 52

zamrazania

220- 220- 220- 220- 220- 220- 220-

Zasilanie ViHz 240/50 | 240/50 | 240/50 | 240/50 | 240/50 | 240/50 | 240/50
Zuzycie KWh/24h | 0,9 1,01 1,09 126 142 1,60 1,93
energii

ngfﬁgiﬁ“ra oc 18+ |-18+- |8+- |-18+- |-18+- |-18+- |-18+:-
przechowy 21 21 21 21 21 21 21
wania

Masa kg 43 45 49 53 58 75 100

* Warunki spetnione dla temperatury otoczenia 25+1°C
Zamrazarka powinna by¢ umieszczona z dala od Zrédet ciepta, w miejscu zacienionym.
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Utylizacja urzadzenia ﬁ

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2002/96/WE oraz polska ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i elek-
tronicznym symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycz-

nych i elektronicznych.

ZGLOSZENIA SERWISOWE
PRZYJMUJE PRODUCENT
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Instrukcja obstugi sterownika konserwatora

Garn =t
| D8iE2:
0=

1. Po podiaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej, na wyswietlaczu zapalg si¢
przez sekunde¢ dwie kropki potem wersja programu urzadzenia i kropki przez kolejng
sekunde. Nastgpnie na Srodkowych segmentach wyswietlacza zapala si¢ dwie
poziome kreski sygnalizujace stan ,,pod napigciem”. Uruchomienie urzadzenia
nastgpuje po nacis$nigciu przycisku .Opcjonalnie w zaleznosci od typu
sterownika nalezy przytrzymac przycisk ok. 5s. Na wyswietlaczu pojawia si¢ warto§é
temperatury w urzadzeniu (odczyt temperatury z czujnika komorowego)

2. Ustawianie temperatury zadanej.

Po naci$nigciu [E] nastepuje wejscie w tryb programowania, na wyswietlaczu
pojawia si¢ warto$¢ nastawy temeratury i zapala si¢ dioda przy przycisku
Nacisnigcie zmienia warto$¢ nastawy w odpowiednim przedziale zaprogramowanym
przez producenta urzadzenia chtodniczego.

Nacisnigcie powoduje zapamigtanie nastawy i powr6ot do normalnej pracy
sterownika.

Jezeli G201 zostanie wytaczony w trakcie programowania nie zapamigta nowej
nastawy temperatury.

3. Wlaczanie/wylaczanie wymuszonego obiegu w komorze.

Nacisnigcie przycisku powoduje wiaczenie lub wylaczenie wymuszonego obiegu
w komorze urzadzenia. Sygnalizowane jest to zapaleniem si¢ zieloneg diody przy
przycisku. Przycisk dziata niezaleznie od wylacznika termostatu -

4. Wlaczanie r¢cznego odszraniania.

Wiaczanie reczne odmrazania nastgpuje po nacisnigciu przycisku . Nastepuje
wtedy zapalenie si¢ zielonej diody na przycisku, na wy$wietlaczu znaku ,,dF”.
Rozmrazanie zostanie zakonczone automatycznie po odpowiednim czasie lub
osiggnieciu odpowiedniej temperatury zaprogramowanych przez producenta
urzadzenia chlodniczego.
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5. Alarmy.

Jezeli na wyswietlaczu widoczny jest jeden z ponizszych symboli: A1

A2

Oznacza to wstapienie awarii w regulatorze i nalezy wezwac serwis. Jezeli
naprzemiennie z temperaturg wyswietlany jest symbol:

A4

Oznacza to zbyt wysokg temperature w urzadzeniu i nalezy sprawdzi¢ jaki jest powod
wystgpienia alarmu (otwarte drzwi, Swiatto sfoneczne) i skontrolowac stan towaru.

UWAGA!!!

I

Dokonywanie napraw__we wlasnym __zakresie spowoduje utrate
gwarancji i moze doprowadzi¢ do porazenia pradem elektrycznym i
innych zagrozen. Dlatego wszelkie naprawy powinny bv¢

dokonywane przez przeszkolonych i uprawnionych do _tego

serwisantow !!!
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CHEST FREEZERS

SERVICE MANUAL | WARRANTY CARD

Date:
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Elementary notes

Exploitation of the chest freezers exactly to this manual requirements
guarantees long-lasting and failure-free work and safe operating. Empla-
cement of the freezer should provide that every side of the freezer is
accessible for the air, in particular the ventilation grid. The freezer cannot
be tilted more than 30°, otherwise the oil may get into the cooling
system. This device is not designed for use of persons (including
children) of limited physical, sensory or mental abilities, or persons with
no experience and knowledge of equipment, unless the operation takes
place under the supervision or according to operation manual obtained

from the person responsible for safety.

Technical specification

The chest freezers, being produced by our firm, are designed for using in
order to freezing and longlasting preserving of food products. The casing
of the freezer thermally isolated with eco-friendly polyurethane has an
inbuilt evaporator and condenser; it is closed by a sealed cover. The
casing is made of materials which allow intensive commercial exploita-
tion. The cooling system enables long-lasting temperature maintenance
below -18°C. Hermetic compressor is situated in ventilated chamber in
the right lower part of the casing. The freezer is equipped with an elec-
tromechanical thermostat which is already set as a standard or (on
request) with an electronic driver with fast-cooling option.
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Chest freezers activating

1. Screw the legs into the holes, placed in the edges of a freezer. Models
ZD 600 and ZD-700 have strengthened legs that should be slipped into
special fences and immobilized with one of the attached screws.

2. Put the freezer cabinet in a dry and airy place. Emplacement of the
freezer should provide that every side of the freezer is accessible for the

air, in particular the ventilation grid. Do not block ventilation grids.
ATTENTION: Blocking the ventilation grating causes a loss of warranty.

3. Level the freezer by turning the legs.
4. Clean the freezer inside, ventilate it.
5. Plug in the freezer by means of the earthed sock, not earlier than 2

hours from the transport finishing.
ATTENTION!

Do not use the socket without earthing! It can cause electric shocks during
operation. In case of using of extension cord be sure that it is right power and

not too long. Constant access to the socket should be provided.

6. After having the freezer plugged in it automatically starts to work, a red
and green light signalize it. After reaching the temperature approx. -12°C the
red light is off. You can put the food products into the freezer only after the
freezing chamber is completely cooled, i.e. after device auto-turning off. In
case of chest freezers with electronic controller, operation will start in about
4 minutes after pressing and holding for minimum 5 seconds the button.
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Temperature adjusting and light signalizing

The adjusting-signalizing unit is mounted in the right lower corner of the
front side of the freezer.

*The green lamp indicates that the freezer is plugged to the socket.
*The red lamp indicates that the temperature is too high; it is on when
the freezer is being activated and it is off after achieving the proper tem-
perature. It can also be on after having put in the new portion of pro-
ducts and this effect is normal. If the lamp is on during the normal
freezer work, the temperature of the chamber should

be checked. If the temperature is rising the service should be called,
frozen products should be removed and secured against defrosting.
Chest freezer with electronic controller should be handled in accordance

with disclosed controller instruction.

General rules of freezing

The freezer is designed for freezing of 8 kg food products per 100 litters per
24 hours. Products designated to be frozen should be packed in small packa-
ges max. up to 4kg. Only packages designed for freezing should be used.
Fresh products should be put in a freezer in a manner not to have contact
with each other (if possible). The lowest temperature which provides faster
freezing is near the bottom of the chamber. Please, do not place products of

temperature higher than ambient temperature in the freezer.

Defrosting

It should be done, when hoarfrost layer exceeds 3-4 mm and is essential
to maintain freezing capacity. Frozen products should be removed;

the freezer should be opened and disconnected from the power source.
The water inside the freezer should be removed by means of the cloth or
sponge. After defrosting operation the freezer should be cleaned and
dried.
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Freezer cabinet repairing

Every repairing of the freezer cabinet should be done by qualified services.
In justified cases, instead of repair, the producer can replace the device with
other, operative one. In this case device replacement is possible only in

agreement with the user.

ATTENTION!

1) Mechanical damages and those, which were not caused by producer fault
(e.g. by voltage varying and frequent voltage losses) are not covered in the
warranty.

2) The warming up of chest freezer during exploitation is a normal effect, due
to the presence of a condenser under the outer sheet.

3) In version for N climate class, we guarantee proper work of the freezer
located at the ambient temperature of +16 + +32°C.

Technical data

Type Unit | ZD-150 ZD-200 | ZD-250 ZD-350 | ZD-450 | ZzD-600O | ZD-700
Length mm | 780 915 1010 1229 1242 1572 2000
Width (with

hingesand | mm | 695 695 695 695 768 768 768
the handle)

Height mm | 840 840 840 840 840 840 840
Capacity dm3 | 168 210 239 305 363 497 650

Freezing kg/24

. 14 17 19 24 29 40 52
capacity h

220 - 220 - 220 - 220 - 220 - 220 - 220 -

[} |
owersupply | VIHZ | 540050 | 240/50 | 240/50 | 240/50 | 240/50 | 240/50 | 240/50

Power * Kwh

consumption /2‘Zh 09 1,01 1,09 126 142 1,60 193
Temperature | o A8 +-21 [18+-21 |18 +-21 |-18+-21 [18+-21 |18 +-21 |-18+-21
of storage

Weight kg 43 45 49 53 58 75 100

* Conditions fulfilled for the ambient temperature 25+1°C
The freezer should be situated away from heat sources, in a shady place.
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Freezer cabinet repairing ﬁ

This device is labeled with a symbol of crossed-out trash container, in
accordance with the European Community directive 2002/96/WE and
Polish law on waste electrical and electronic equipment.

This label informs, that the used device can not be placed together with
other household waste. The user is obliged to deliver it to the point of

utilization and recycling of waste electrical and electronic equipment.
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Digital controller user manual

@- 201

~ 8'@

1. First steps

After connecting the device to the electric network, two dots will
light up on the display for a second, then the program version of the
device and dots for another second. Then, two horizontal lines will
light up in the middle segments of the display to indicate "live"
condition. The device is started by pressing the (D] button.
Optionally, depending on the type of controller, hold the button for
about 5s. The display shows the temperature value in the device
(temperature reading from the chamber sensor)

2. Setting the temperature.

After pressing @ the programming mode is entered, the
temperature setting value appears on the display and the LED next

to the @ button lights up.

Pressing “UP” and “DOWN" arrows, changes the set value within the
appropriate range programmed by the manufacturer of the
refrigeration appliance.

Pressing @ saves the setting and returns to normal controller
operation.

If controller is turned off during programming, it will not remember
the new temperature setting.

www.foodbike.pl “+48 517 274 427 @ p.horbaczewski@foodbike.pl



16

3. Activation / deactivation of forced circulation in the
chamber.

Pressing the button enables or disables forced circulation in the
device chamber. This is indicated by the lighting of the green LED
next to the button. The button works independently of the
thermostat switch -.

4. Activating manual defrosting.

Manual defrosting is activated by pressing the button. Then the
green diode on the button lights up, and on the display the sign "dF"
appears.

Defrosting will be completed automatically after the appropriate
time or temperature has been reached programmed by the
manufacturer of the refrigeration appliance.

To reset defrost mode, turn off device and than turn it on again.
5. Alarms.

If the display shows one of the following symbols: Al or A2

This means that a failure has occurred in the controller and service
should be called. If the A4 symbol alternates with the temperature:

This means that the temperature in the device is too high and you
should check the reason for the alarm (open door, sunlight) and
check the condition of the goods.

ATTENTION!!!

Performing repairs on your own will void the warranty and may
result in electric shock and other hazards. Therefore, all repairs
should be made by trained and authorized service technicians !
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MpvmevaHne

JKcnyaTauma MOPO3UIbHUKOB -1apeit cornacHo TpeboBaHMAM HACTOALLErO PYKOBOACTBA - rapaHTuA
MNX AONTOCPOYHOM 1M 6e30TKa3HOM paboTbl M 6€30MacHOro 0BCAYKMBAHMA .
YCTaHOBKa MOPO3U/IbHMKA [0/IKHA rapaHTMpOBaTh CBOOOAHBIN AOCTYN BO34yXa K KaKAOW CTEHKe, a B
0CODEHHOCTM K BEHTUNALMOHHOM pelléTke. Bo n3bexkaHne 3aMacNeHHOCTU XONOAMNbHON CUCTEMBI
He PEKOMEHYETCA HaKNOHATL ALK MOPO3UIbHMKA Nog yrnom bonee 30°.
[aHHoe obopyaoBaHUe He NpeAHasHa4YeHo A1A UCMOAb30BaHWA AuLaMK (BKAtOYan aeTeit) ¢
OrpaHUYEHHbIMU OGU3NYECKMMM , CEHCOPHBIMMU UM YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMU UAU C
HeJ0CTaTKOM OnbITa U 3HaHWA 0D60pPYyAOBaHMUA.
TexHUYeCcKan XapaKkTepucTvKa
MoaroToBka K pabote
Mpon3BOAMMbIE HAMU MOPO3UIbHUKU -NapUu NpeaHa3HayeHbl 418 3aMOPaKMBaHUA U XpaHeHUs
NPOLOBONBCTBEHHbIX NPOAYKTOB. KOPObKa MOPO3MIbHMKA M30IMPOBAHHAA SKONOTMYECKUM
NeHOMNONNYPETAHOM MMEET BHYTPEHHMIN UCNAapWUTENb U KOHAEeHcaTop. KopobKa 3aKkpbiTa KPbIWKOW C
NPOKNaAKoWM . MOPO3UAbHUK CAENaH M3 MaTePUanoB KOTOpble rapaHTUPYIOT LOATOCPOYHYIO paboTy B
KOMMEPYECKMX YCNOBUAX. XONOANNbHAA CUCTEMA AaeT BO3MOMKHOCTb AONTOCPOYHOMO MOALEPHKAHMSA
TemnepaTypsl B Kamepe Huke -18° C. TepMeTU4eCcKunii KOMNPECcop NOMeELLEH B BEHTUAMPOBAHHOM
Kamepe B NMPaBOW HUMKHEeR YacTu Kopnyca. MOpO3WbHUK CTaHAAPTHO OCHALLEH B
9/1EKTPOMEXAHNYECKMI TepmocTaT Gpabpuyeckn HacTaBNeH Ha ONTUMabHYIO TemnepaTypy uan (no
3aMnpocy) B 9NEKTPOHHbIN AATYMK KOTOPbIN MMeeT GYHKLMIO BbICTPOM 3aMOPO3KM.
1.BKpyTUTb HOXKWM B OTBEPCTBMA HaxoAWMECA B yraax MOpPO3uabHuKa . Tunel ZD -600 w1 ZD -700
MMEIOT MPOYHbIE HOMKM, KOTOPbIE Hal0 CMOHTMPOBATL BK/IAAbIBAsA UX B CMELMANbHbIE «PENbCbl» U
3acTONOpPMUTL NpY NomoLLM Bapalikoro 6onTa.
2. MOCTaBUTb MOPO3UIBHMK B CYXOM W NMPOBETPMBAEMOM MECTE. YCTaHOBKa N1aps A0/KHA
rapaHTMPOBaTh CBOOOAHbIN AOCTYN BO3AyXa K KaXKAOM CTEHKe, a B 0CODEHHOCTU K
BEHTUNALMOHHOW peléTke.
BHUMAHMWE : MpurKpblBaHNE BEHTUNALMOHHOM PELWETKM aHHYNMPYeT rapaHTuio .
3. BblpaBHUTb MOPO3WAbHUK MOKPYYMBANA PErYUPYIOWMMU HOKKAMM .
4. TIOMbITb BHYTPEHHOCTb MOPO3W/bHUKA U NPOBETPUTD.
5. TToAKNOUUTE Kamepy K 371eKTPOCETM Npu 0643aTe/IbHOM 3a3eMNEHMM He paHblie, Yem vepes 2 yaca
nocne TPaHCMOPTUPOBKK .
BHuMmaHwe |

Henonyctumo BKAtOYATb BW/KY B pO3eTKy 6e3 3a3emieHus . ITO yrpoXKaeT CMepTe/bHbIM
nopaxkeHWem BO BPeMUA 3KcnayaTaumm |

Heobxoanmo obecneynTb CBOGOAHbIN AOCTYN K KOHTAKTHOMY THe34y NOAK/YeHWUs
MOPO3UIBHOTO Napa.
6. BRAOUEHME MOPO3WUIbHUKA B 3/1EKTPOCETb —aBTOMATUYECKM MYyCKAeT eé B X0/, YTO MOKa3biBaeT
cBeYeHWe KPacHOM 1 3eNE€HON namnovek. KpacHaa namnoyka noracHeT nocae AOCTUMKEHUA
Temnepatypsl oK. -12°C. BknaabiBaTb NPOAYKTbI B MOP3UIbHUK MOXHO TOIbKO MOC/E MOJHOrO
OXNaXKAEHNA MOPO3UNBbHON Kamepbl, TO eCTb NOC/ e aBTOMATUYECKOrO BbIK/IOYEHUA YCTPOMCTBA.
Mopo3unbHble Napu C 3NEKTPOHHBIM AATYMKOM 3aMycKatoTca NpubanM3nTeNnbHO Yepes 4 MUHYTbI
nocne HaxkaTu v yaepaHum MUH. 5 ¢ KHOMKK .
10
PerynupoBaHue TemnepaTypbl U CBETOBAA CUrHanM3auma
OCHOBHblE MPUHLMMbI 3aMOPAXKMBAHWA
PasmopaumsaHue
PeMOHT Mopo3unbHMKa
CUrHaNM3aLUMOHHbIE NAMMOYKM YCTAaHOBNEHbI B MPABOM HUMKHEM Yray nepeaHen Yactm
MOPO3U/IbHUKA .
*3enéHan NamnoyKka NoKasblBaeT BK/IOYEHME MOPO3U/bHMKA B 3N1EKTPOCETb
*KpacHas namnoyka NoKasblBaeT, YTO B MOPO3W/IbHUKE CTOMUT C/IMLLKOM BbICOKAs Temnepatypa v
3a)KMraeTca B MOMEHT MyCKa B XOZ, MOPO3U/IbHMKA, @ FTaCHET Noc/ie JOCTUNKEHUA HYXKHOM
TemnepaTypbl. MOXKET TOXKe 3a)KeubCs NoC/ae BAOKEHWA HOBOW MOPLMM NPOAYKTOB, UTO CTb
€CTeCTBEHHbIM ABNeHWEM. ECNn 3aréTca Bo BpeMa HOPManbHOM paboTbl MOPO3UIbHMKA , HAAO
npoBepuUTL TEMMNEPATYPY B MOPO3WUAbHUKE .B ciyyae Koraa TemnepaTtypa NoBbILWAETCA HAA0
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06paTUTLCA B CEPBU3.

[na Toro, 4Tobbl NPaBUABHO MUCMONb30BaTh 06OPYAOBaHME C INEKTPOHHBIM AATYMKOM, HaZl0
03HAKOMMUTLCA C MHCTPYKLMIO MO 3KCM/yaTaumm KOHTPOepa, KOTopas HaxOAMTCA B MPUIOKEHUN .
MOpPO3WAbHUK NpeaHa3HayYeH AAa 3aMOPOXKEHMA OK.8 Kr npoayktos Ha 100 5. o6bEma B TeyeHum 1
CyTOK.MpOAYKTbI AOMXKHbI BbITh YNaKOBaHbl B YNAaKOBKM MaKCMManbHO A0 4 Kr. ToBap Lo/XKeH ObiTb
pasmelLeH Tak, YTobbl Bbina obecneyeHa COOTBETCTBYIOWAA UMPKYAALUMA XONOAHOIO BO3AyXa B
pabouyem npocTpaHcTBe napa. ObpaTute BHUMaHMWeE, YTO Caman HU3KaA TemnepaTypa ecTb B HUKHEN
YacT¥ MOPO3UNBLHONM Kamepbl, 4To obaeryaeT NpoLecc 3amopakMBaHua . He Knaante B MOPO3U/IbHYIO
Kamepy NpOAyKTOB, KOTOPble MMEIOT TeMnepaTypy BbICWYH, YeM TemnepaTypa OKpy»Katowen cpeapl.
PasmoparkunsaHue cnefyeT NpoBOAMUTL, KOrAa C0M MHEA Ha BHYTPEHHWX CTEHKaX MOPO3WAbHOrO naps
[OCTUTHET 3+4 MM, MOTOMY YTO MOKPbITBIV MHEEM MOPO3UIbHUK MMEET MeHblUMe CNoCcoBHOCTH K
3amopaxkmnBaHuio . OTKAOUYUTL MOPO3WAbHBIM 1apb OT CETU U BbIHYTb 3aMOPOMKEHHbIE NMPOAYKTbI.
CobpaBLuytocs nocne pasmopaxxkmsaHua BoAy cObpaTb NPM NOMOLLM TPAMKKM UAK ryBKM. Kaxablit pas
nocsne pasmopaxkMBaHUA PEKOMEHAYETCA MbITb M MOTOM OCYLIWTb MOPO3W/bHBIN Napb.

Jltobble PEMOHTbI MOPO3UIbHUKA [AO/IKHbI COBEpLaTh KBaUGULMPOBAHHbIE

obcnyxkuBatowme npeanpuaTua . B 060CHOBaHHbIX Cyvasx BMeCTO pemoHTa, NPOU3BOAMUTENb
MOMKET CeNaTb 3aMeHy MOPO3W/bHMKA Ha APYroi NPUrOAHbIA AN 3KCnayaTaumu . 3ameHa
0bopyA0BaHMA BO3MOXKHA TOIbKO Ha OCHOBE KOHCYNbTALMA C NONb30BaTENEM .

BHvmaHue !

1) MexaHuuyeckne MnoBpexaeHns BO3HUKWME He Mo BUHE NPOoU3BOAMTENA (Hanp. B pesysabTate
KonebaHWsa WM YacTOro BbIKIOUMBAHUA HANPSKEHUA ) rapaHTUel He NpesycMOoTpeHbl |

2) HarpeB KOpobKM MOpPO3MIbHUKA BO Bpems paboTbl ABAAETCA eCTeCTBEHHbIM MPOLECCoM,
NOTOMY YTO MOZ, BHELWHel 06004KOM Haxo4AMTCA KOHAEeHcaTop .

3) MopOo3ubHble Napw B BEPCUM ANA KAMMATUYECKOM 30HbI N paboTatoT npasuibHO B
TemnepaType OKpy» atouwlei cpeapl (+16 ++32)°C

11

TexHUYecKme XapaKkTepucTukm

Tun EanH ZD - ZD - ZD - ZD - ZD - ZD - ZD -
nua. 150 200 250 350 450 600 700

[nvHa MM 780 915 1010 1229 1242 1572 2000

WnpuHa MM 695 695 695 695 768 768 768

BbicoTa MM 840 840 840 840 840 840

O6bém HeTTo | AM3 168 210 239 305 363 497 650

CnocobHocTb

3aMopaxkmBaH | Kr/24y | 14 17 19 24 29 40 52

na

dnekTponuTa Yah 220 - 220 - 220 - 220 - 220 - 220 - 220 -

Hue 240/50 240/50 240/50 240/50 240/50 240/50 240/50

Pacxon Kes/ 159 1,01 1,09 1,26 1,42 1,60 1,93

SHeprumi 244

Temnepatypa oc -18 + - -18 + - -18 + - -18 + - -18 + - -18 + - -18 + -

XpaHeHusa * 21 21 21 21 21 21 21

Macca Kr 43 45 49 53 58 75 100

*Ycnosua ana Temnepatypbl oKpyKeHus 25+1°C

MOPO3WABHUK AOMKEH CTOATL U34aAM OT UCTOYHUKOB Tenaa B 3aTEHEHHOM MecTe.

YTunusauma obopynosaHua

ITO YCTPOWCTBO MMEET MapKMPOBKY B COOTBETCTBMM C eBponeickon ampektmuson 2002/96/WE

370 0603HaYeHMe yKasbIiBaeT, 4To 060pYyA0BaHNE OTCAYKMBLIEE CBOM CPOK HEe MOXEeT BbiTb
nomelleHHoe BMeCTe ¢ Apyrumu BbiToBbIMK OTXoAamun. ObopynoBaHMe NOANEKMUT yTUAU3ALMM MO
npasuaam n TpeboBaHNAM, YCTaHOBAEHHbIX MECTHOW aAMUHUCTPAUMEN .
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